
 A B C

ราคาอาหาร/โตะ๊ (10 ท่าน) 6,900 บาท 7,800 บาท 8,600 บาท

จํานวนอาหาร 7 รายการ 9 รายการ 11 รายการ

โต๊ะไทย 

“ดี พรอ้ม”

พนักงานเสริฟ์อาหารและเคร่ืองด่ืม

อาหารจัดใส่ภาชนะเสริฟ์ลงโตะ๊ โตะ๊ละ 10 ท่าน

บรกิารจานกระเบ้ือง ช้อนส้อม แก้วน้ํา และแนปกิ้น

โตะ๊กลมและเก้าอี้เบาะนวมพร้อมผ้าคลุมสขีาว (1โตะ๊มเีก้าอี้ 10 ตัว)

รวมข้าวสวย น้ําด่ืมเยน็ ทุกรายการ

ราคายังไม่รวมค่าจัดเลี้ยงนอกสถานที่ (ขึ้นอยู่กับระยะทาง เวลาจัดงานและจํานวนแขก)  เริ่มต้นที่ 3,000 บาท

ราคายังไม่รวมภาษมูีลค่าเพิ่ม 7%  

ระยะเวลาให้บรกิาร 3 ชม. กรณเีกนิเวลาคดิเพิ่ม 1000 บาท (ต่อช่ัวโมง ต่อแขก 100 ท่าน)

ทางร้านขอสงวนสทิธิ์ รับจัดข้ันต่ํา 5 โตะ๊ 

รายการข้างต้นรวม

หมายเหตุ

ไม่ว่าจะอยู่ที่ไหน กอ็ร่อยกับเมนูพเิศษสุดของร้านอาหารดพีร้อมได้ง่ายๆ

บรษิัท ด ีเคเทอริ่ง จํากัด 

เลขที่ 12/1 ซอยรามคําแหง 21 (นวศร)ี แขวงพลับพลา เขตวังทองหลาง กรุงเทพฯ 10310 

มือถือ 082-782 8958-9,  โทร 02-718 8033-6 แฟกซ ์02-718 8032  website: www.deecatering.com   



Set A (7 รายการ)

 A1 A2 A3

ยํา ยําผักกูดกุ้งสด ยํามะเขือยาว ส้มตําปลาดุกฟู

นํ้าพรกิ นํ้าพรกิไข่ปู นํ้าพรกิกุ้งเสยีบ เนื้อปูหลน

แกงเผด็ แกงป่าปลาเหด็โคน โปะ๊แตก แกงส้มปลากะพงยอดมะพร้าว

ผัด หมกึผัดซอส ห่อหมกดพีร้อม ผัดเรือโปะ๊

ทอด ไข่เจยีวหอยนางรม ปลาเหด็โคนทอดกรอบ ทอดมันกุ้ง

ขนม ลอดช่องแตงไทย ทับทมิกรอบ สาคูแคนตาลูป

ผลไม้ ผลไม้ ผลไม้ ผลไม้

Set B (9 รายการ)

 B1 B2 B3

ยํา ยําผักกูดกุ้งสด ยํามะเขือยาว ส้มตําปลาดุกฟู

นํ้าพรกิ นํ้าพรกิไข่ปู นํ้าพรกิกุ้งเสยีบ เนื้อปูหลน

แกงเผด็ แกงป่าปลาเหด็โคน แกงเขยีวหวานลูกชิ้นปลากราย แกงส้มปลากะพง ยอดมะพร้าว

ต้ม แกงจืดของทะเล โปะ๊แตก แกงเลยีงกุ้งสด

ผัด
ปลาเกา๋ผัดพรกิไทยดํา

หมกึผัดซอส

ปลาเกา๋ราดซอสกระเทยีมโทน

ห่อหมกดพีร้อม

ผัดเรือโปะ๊

หมกึผัดไข่เคม็

ทอด ไข่เจยีวหอยนางรม ปลาเหด็โคนทอดกรอบ ทอดมันกุ้ง

ขนม ลอดช่องแตงไทย ทับทมิกรอบ สาคูแคนตาลูป

ผลไม้ ผลไม้ ผลไม้ ผลไม้



Set C (11 รายการ)

 C1 C2 C3

ยํา ยําผักกูดกุ้งสด ยํามะเขือยาว ส้มตําปลาดุกฟู

นํ้าพรกิ นํ้าพรกิไข่ปู นํ้าพรกิกุ้งเสยีบ เนื้อปูหลน

แกงเผด็ แกงป่าปลาเหด็โคน แกงเขยีวหวานลูกชิ้นปลากราย แกงส้มปลากะพง ยอดมะพร้าว

ต้ม แกงจืดของทะเล โปะ๊แตก แกงเลยีงกุ้งสด

ผัด

ปลาเกา๋ผัดพรกิไทยดํา

หมกึผัดซอส

ผัดฉ่าของทะเล

ปลาเกา๋ราดซอสกระเทยีมโทน

ห่อหมกดพีร้อม

เนื้อปูผัดผงกะหรี่

ผัดเรือโปะ๊

หมกึผัดไข่เคม็

ผัดฉ่าปลาอนิทรยี์

ทอด ไข่เจยีวหอยนางรม ปลาเหด็โคนทอดกรอบ ทอดมันกุ้ง

ผัดผัก บลอ็กโคลี่ผัดกุ้ง ยอดมะพร้าวอ่อนผัดกุ้ง ผัดผักหวานนํ้ามันหอย

ขนม ลอดช่องแตงไทย ทับทมิกรอบ สาคูแคนตาลูป

ผลไม้ ผลไม้ ผลไม้ ผลไม้

นํ้าส้ม

นํ้าฝรั่ง

นํ้าสับปะรด

นํ้าพันช์

นํ้าลิ้นจี่

นํ้าลําไย

นํ้ามะตูม

นํ้าตะไคร้

นํ้าใบเตย

นํ้ากระเจี๊ยบ

นํ้าเกก๊ฮวย

นํ้าอัญชัน

ชามะนาว

นํ้ามะนาวโซดา

นํ้าอัดลม

เครื่องดื่มเย็น  (เพิ่ม 55 บาทต่อหวั)


